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El Instituto Nacional de Vitivinicultura tiene el agrado de comunicarle sobre la realizacion del proximo
CURSO de DEFECTOS EN VINOS, dirigido al publico en general a desarrollarse en el marco del
PROGRAMA NACIONAL DE CAPACITACION EN ANALISIS SENSORIAL DE VINOS, que se
desarrollara el dia 17 de Noviembre, en el horario de 18:30 a 21:30 hs.

PROGRAMA RESUMIDO

Parte tedrico:

Causas y consecuencias de las enfermedades del Vino:
1- Aromas herbaceos
2- Acetaldehido

3- Gusto a geranio

4- SH2

5- Mercaptano

6- Picadura acética

7- Acetato de etilo

8- Picadura lactica

9- Aminas biégenas
10- Gusto a almendras
11- Arratanado

12- Sudor de caballo
13- TCA

14- TBA

Parte Préctica:
-Degustacion y diferenciacion de los tipos de defectos

Lugar: Museo del INV- Entrada por calle Virgen del Carmen- Estacionamiento INV
Arancel: $ 120

Incluye:
Clases teéricas y practicas, con recursos multimedia

Material bibliografico
Certificado Oficial
Brindis final

YV VY
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